
 
 

Aperitivo de bienvenida 

Primeros 

Croquetas de cecina sobre crema de setas 

Crep de repollo relleno de botillo con sus acompañantes 

Milhojas de tomate, queso de cabra y trucha con huevas de Módena 

Guiso de Pedrosillanos con castañas y pulpo 

Endivias con escabeche de lacón, cebolla morada y brotes tiernos 

Segundos 

Bacalao con boniato y pera conferencia 

Corvina al horno sobre conchas de colores y cerezas 

Entrecot de ternera con pandera y pimientos asados de El Bierzo 

Wellington de solomillo ibérico sobre crema de manzana reineta 

Galantina de pollo de corral con pasas al godello 

Postres 

Crema de cerezas con bombón rallado 

Falso tocinillo de manzana reineta 

Flan de chocolate amargo con mermelada de higos 

Tarta de castañas con queso fresco y tofe 

Pastel espumoso de zanahoria y gelatina de pera 

 

Sorbete de manzana reineta 

 

Vino D.O. Bierzo 

Agua mineral, café, infusiones y orujos 

Precio: 30€, IVA incluido 

En base al Reglamento nº 1169/2011, les informamos que algunos de nuestros platos pueden contener alguno de los 

siguientes alérgenos o derivados: cereales con gluten, huevos, crustáceos, moluscos, pescados, cacahuetes, soja, 

leche, frutos secos, apio, mostaza, sésamo, altramuces, dióxido de azufre y sulfitos. 


